(Jeererwirt

-seit 1312 -

Bereits vor mehr als 700 Jahren - im Jahr 1312 -
wurde das Gebdude, in dem sich heute der
Landgasthof Weererwirt befindet, in einem

Steuerverzeichnis unter seiner urspringlichen

Bezeichnung ,beim Aigen” erwahnt.

>

+Alheit diu Leitgebin” war seinerzeit die ,Wirtin beim
Aigen” und betreute schon damals Reisende und
Fuhrleute, die durch das Inntal Uber die ROmerstral3e
pilgerten. Uberbleibsel groRer Pferdestallungen weisen

auf die ehemalige Pferdewechselstation hin.

Im Sinne der Historie und der erhaltenen Gemauer
verbinden wir heute Hies mit NEUEM auf charmante Weise
- und bieten unseren Besuchern ein wunderschdnes
Ambiente mit Liebe zum Detail sowie hochste Qualitat.

Thr Ceam vom (Jeererwirt

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



Hikobolfreie Getranke

Coca-Cola 0.33I
Coca-Cola Zero 0.33l
Midi's Ingwer Limonade 0.33l
Midi's Zitronen Limonade 0.33l
Midi's Orangen Limonade 0.33l
Almdudler 0.33l
Rauch Eistee Pfirsich 0.33l
Red Bull 0.25l
Spezi 0.3l
0.5l
Soda 0.3l
0.5l
Soda Zitrone 0.3l
0.5l
Mineralwasser
Montes, still oder prickelnd 0.25l
Montes, still oder prickelnd 0.75I
- ’ -
Bio Tees von J.Hornig

In der Kanne serviert (2 Tassen)

Kamille, Pfefferminze, Bergkrauter, Earl Grey, Frichte

3,90

3,90

3,90
3,90

3,90

3,90
3,90

4,10

3,50

4,30

2,50

3,20

2,90

3,50

3,40

5,80

Fruchtsafte

Apfelsaft, Orange, Johannisbeere, Mango

mit Wasser gespritzt

mit Soda gespritzt

Holunder

mit Wasser gespritzt

mit Soda gespritzt

Himbeere

mit Wasser gespritzt

mit Soda gespritzt

Ratfeespezialitaten von Tly

Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
Verlangerter
Cappuccino

Latte Macchiato
HeilRe Schokolade

ohne Sahne

mit Sahne

Bitters und Conics

Aqua Monaco Bitter Lemon
Agua Monaco Tonic Water

Aqua Monaco Ginger Ale

0.3l
0.5l
0.3l
0.5l

0.3l
0.5l
0.3l
0.5l

0.3l
0.5l
0.3l
0.5l

0.2l
0.2l
0.2l

3,50
4,10
3,90

4,30

2,50
3,20
2,90

3,60

2,50
3,20
2,90

3,60

2,80
2,90
4,20
3,50
3,70

3,90

3,50

4,50

4,10
4,10

4,30



Biere vom Fass

Zillertal Pils - Premium Classe 0.2l 3,60
Hellgolden, schlank, edel gehopft, 0.31 3,80
angenehm spritzig 4,9% VOL. 0.5 4,30
Radler - stiR oder sauer 0.3 3,8

0.5] 4,30
Zillertal WeiBbier - Hell Naturtrib 0.3l 4,20
Bernsteinfarben, fruchtig und frisch 0.51 4,60

vollmundig und naturtrib 5% VOL.

Biere von der Flasche

Zillertal Zeller Hell 0.5 4,30

regional, ehrlich & guat Unkompliziert und stffig,
perfekt fir den grof3en Durst 4,7% VOL.

Paulaner Alkoholfrei 0.51 4,60
Beck’s Blue Alkoholfrei 0.51 4,30
Zipfer Marzen 0.51 4,30
Offene Bausweine

Gruner Veltiner Bannert 0.1251 3,70
Weil - stiR oder sauer 0.251 3,9
Blauer Zweigelt Bannert 0.1251 3,70
Rot - siiR oder sauer 0.125] 3,%

Hperitif

Rosé Lillet 0.251 6,20
Campari Orange 0.251 6,20
Campari Soda 0.25] 6,20
Aperol Veneziano 0.251 6,20
Hugo 0.251 6,20
Martini Bianco 4cl 6,40

Uodka

Absolut Vodka 40% 4¢l 3,90
Belvedere 40% 4c| 5,50

Gin
Bombay Sapphire 40%
Hendricks 44%

Gin Mare 40%

Malfi Lemon oder Orange

Cognac

Hennessy VS 40%

Rum

Bacardi Superior 44,5%

Diplomatico Reserva 40%

(Ubisky

Jack Daniels 40%

Glenfiddich Special Reserve 12y 43%
Johnny Walker Red Label 40%

Likor

Baileys Irish Cream 17%

Frangelico Haselnusslikér 20%

Himbeerlikoér 19,5%
Limoncello
Ramazzotti

Jagermeister

Schnapse

Obstler 35%

Marille 38%
Williams 38%

Honig Williams 35%
Tiroler Zirbener 30%

Hauszwetschke 35%

4cl
4cl
4cl
4cl

2cl

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

4,80
5,50
5,80

5,60

4,50

5,90

4,50
7,80

5,20

3,70
3,70
4,20
3,70
3,20

3,

3,60
3,60
3,60
3,60
3,60

3,60



P Uorspeisen

s s °oQe K
Beef Tartar vom heimischen Alm Rind
mariniert nach Art des Hauses, garniert mit Gebackenes Eigelb und Senfchutney,
Knoblauch Mayo, Kresse dazu Butter und Hausbrot
-90g (Vorspeise) 16,90
- 1509 (Hauptgang) 24,50
Carpaccio vom Rind 15,90
an Rucola und Parmesa dazu kontfierte Tomaten und Balsamico Glace, Hausbrot
Rote Riesengarnelen 13,50
in Tomatensauce und Erbsenkresse, Knoblauch, Chili
Konfierte Lachsforelle 12,80
an marinierte Gurke und Schwarzer Rettich, Koriander Mayo, gepickelter Apfel

: oo 3 Suppﬂ] : oo 2
Rinderkraftbriihe 5,80
zur Wahl mit Krauterfrittaten oder Kaspressknodel
Rote Beete Suppe 6,50
mit Schmand und Kren
Muskatkurbissuppe 7,90
mit Pfefferklrbiskerne und Kirbiskernol

R p—— Salate R p——
Karamellisierten Ziegenkase auf gemischtem Salat 16,80
Gebackene Hihnerbruststreifen Steirer Art auf gemischtem Salat 17,90
Kleiner gemischter Salat 5,90



zzzzzzeeezzzzzm: (Wirtshaus Rlassiker zzzzzeee

Backhendl ,Steirische Art”

an Kartoffel-Vogerlsalat

Huhnerfilet Steirische Art

an Kartoffel-Gurkensalat

Schnitzel Wiener Art aus der Butterpfanne

an Kartoffelsalat, Pommes Frites oder Petersilienkartoffeln dazu Preiselbeeren und Zitrone
Cordon Bleu vom Schwein aus der Butterpfanne

an Kartoffelsalat, Pommes Frits oder Petersilienkartoffeln dazu Preiselbeeren und Zitrone
Tiroler Cordon Bleu vom Schwein aus der Butterpfanne

Gefullt mit Graukadse und Speck an Kartoffelsalat, Pommes Frites oder Petersilienkartoffeln, dazu
Preiselbeeren und Zitrone

Knodel Trio

Speckknddel, Spinatknodel, Kaseknodel, kleiner gemischter Salat

Zwiebelrostbraten

mit Speckbohnen und Spatzle, Rostzwiebeln

a

S (Ueererwirt Specials

Saftgulasch vom Tuxer Rind mit Serviettenknddel
kleiner gemischter Salat

Rinderfilet Medium

an GewUrzjus oder Krauterbutter mit Kartoffelgratin und Speckbohnen

- 1809 (Ladies Cut)
- 250g (Gentlemans Cut)

Rumpsteak Medium
an Chimichurri mit Wildem Brokkoli und Pommes Frites
Jagerpfand’|

gebratene Schweinemedaillons an Pfefferrahmsauce mit Spatzle und Rosenkohl

17,80

18,90

15,90

18,80

19,50

19,50

25,80

(A

21,70

38,80
42,80

30,50

22,90



hausgemachee Pasta PR

[> e@eo <] <]
Spaghetti Hirsch ACGLO 26,80
Geschmorter Hirsch an Buchenpilze, Steinpilze und Wurzelgemuse
Spaghetti Straccetti ACG 20,50
Hauchdinn geschnittenes und mariniertes Rinderfilet an Tomaten und Salzzitronen, mit Parmesan

smemzzzeeezzzzzzy Hus dem (Wasser s=zzzzeeezzzzzzy
Gegrillter Wels ADGM 28,80
an SuBkartoffelplree und Sautierten Babyspinat mit Senfsauce
Gebratenes Lachsforellenfilet ADG 21,50
an leichtem Dillschaum, Kartoffelstampf und Buttererbsen

Uegetarisches semzzzeeezzzzzz
Kasespatzle ACG 13,10
mit Réstzwiebel und Schnittlauch
Spinatknédel (2 Stuck) AcG 15,80

in brauner Butter geschwenkten Tomatenwdurfel, Bergkase, Sprossen und Almkrauter



Rinder

Kinderwiener mit Pommes

Chicken Nuggets mit Pommes Frites

Nudeln mit Tomatensauce

Spatzle mit Rahmsauce

Portion Pommes mit Ketchup und Mayo

wa
o

[
)

(A

Desserts

Schokomousse

an Mangoschaum und marinierten Frichten, mit Kresse
Nougat Parfait
an zweierlei Birnen und Kaffeeschaum, mit Schokolade

Créme Brilée

dazu Sorbet, Frichte und Hippe
Eispalatschinken (1 Stk.)
mit Mandelsplitter und Sahne

Kasevariation

dazu Hausbrot mit Quittensenf und Zwiebelmarmelade, mit Kerbel

10,20

9,90

8,90

7,80

6,90

(A

8,90

12,50

7,90

8,90

3,90



Code

Hilergeninformation gemap Codex-Empichlung

Bezeichnung

glutenhaltiges
Getreide

Krebstiere

Ei

Fisch
Erdnuss
Soja

Milch oder
Laktose

Schalenfriichte

Sellerie
Senf

Sesam

Sulfite

Lupinen

Weichtiere

Produktbeispiele

Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut sowie Hybridstamme
davon sowie daraus hergestellte Erzeugnisse.

Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Hummer, Scampi und daraus
gewonnene Erzeugnisse

Ei und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch, Kaviar und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnlsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und daraus

gewonnene Erzeugnisse einschlieBlich Laktose

Mandeln, Haselnlsse, Walnlsse, Kaschunusse, Pecanulisse, Paranusse,
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnisse sowie daraus gewonnene

Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als
lorl’f—gg bzw. 10%¢ als insgesamt vorhandenes SO2 die fir verzehrfertige

oder gemal3 den Anweisungen des Herstellers in den urspriinglichen
Zustand zurulck gefuhrte Erzeugnisse zu berechnen sind

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch, Calamares, alle Muscheln,
Austern und daraus gewonnene Erzeugnisse
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