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von der K




TISCHDEKORATIONEN







TISCHDEKORATIONEN




DER SAAL

ewir dekori
Saal ganz nach
lhren Wiinschen!



DAS HOCHZEITSMENU

Ganz nach Ilhren Wiunschen zaubern lhnen unsere Koche ein
wunderbares Hochzeitsmenu auf die Teller!!!




MENUVORSCHLAGE

Aperitif nach Wah(

Als Rotwein servieren wir einen

Vufya[icef(a Torre del Falasco,

Ert{fn’g, harmonisch, herb, kontrollierte Abfillung

Ripasso Cantina Valpantena
aus Ttalien

Als Weiffwein servieren wir einen
Niederssterreichischen Konventwein
ein Griiner Veltliner,
spritzig, halbtrocken,
On'gina&tﬁﬁiﬂwg
C ﬁorﬁerrmsnft 'K@stemeuﬁurg

Guten Appetit
wiinscht Familie Schwemberger
und das Team vom Weererwirt

Cai:paccia vom Rind
mit Parmesanflocken und Rucola

an Oﬁvenﬂ@a!&amicnd'rcssmq
Y

Feine 5}mrgrlm‘mncsz{pp;

Milchkalbsriicken und Schweinefiler

im ganzen rosa ‘q:limrcn

an einer '}jﬂﬁerlmgmhmsauc;

hausgemachte E ierspatzle

Butterreis und Kartoffelkroketten
Rosenkohl
Karottenduett

Zuckererbsen und Blumenkoh(

‘Kﬂﬂ"i‘c
Angelika’s Roulade
Petit fours
Kiisebrett

Um Mitternacht gibt es etwas Gutes
aus dem Wurstkessel




MENUVORSCHLAG 1

Kraftige:Rindssupixiel3nockerln

Aperitifach Wahl ~ oder
Pilzrahmsuppe

* * *

SchweinelenidcRé&siferrahmsauce
eineBlaueAweigelt Elerlfpatzflfe,l Butterkrels,

ein voller, kraftiger osterre ~ Naturkantoifein, Kroketten
Wein Rosenkohl und:Babykarotten

’ oder
ZanderfiletKrauterbutter..gebraten
Petersilienkartoffeln
Blattsalat Balsamicodressing

* * *

alsRotwegervieren wir
Winzereigenossenschaft

alsWeiBwesiarvieren wir ei  _. - _ -

Niederosterreichisrhemtwe EISSChnite einen Fruchtsgiege
eine@riunen Veltliner garniert mit/friscflen

Originalabfiillung Frichten

* * *

Chorherrendfifldsterneubu _rte

* * *

Um Mitternacht gibt es
etwas Gutes aBupgpenkessel




